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Septembre - Octobre 2025

Ce choix fait partie de l’engagement de la commune envers une démarche
environnementale globale. En adoptant un circuit court et local, cela réduit
l’empreinte carbone (transport), la gestion est optimisée (commande par rapport au
menu) et est plus efficace dans la lutte contre le gaspillage.

Ce pain, de meilleure qualité organoleptique,
permet d’améliorer les préparations à destination
des enfants, notamment pour tartiner le fromage.
Permettant un meilleur apprentissage. La qualité
du pain industriel fourni avant était trop aléatoire
pour prévoir un tel travail des agents.

Miam,
du bon pain !

Depuis le 6 janvier 2025, le restaurant
scolaire de Vonnas propose le pain des
3 boulangeries de Vonnas, à savoir le
Louis d’or, la Boulangerie Georges
Blanc et la Cabane à sucre.
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Non. A la base je suis fleuriste.

As-tu toujours voulu faire ce métier ? Si non 
lequel ?

J’ai 58 ans.
Quel âge as-tu ?

Ce qui me plaît le plus, c’est d’être entourée
d’enfants. Ils nous apportent beaucoup.

Qu’est-ce qui te plaît le plus dans ton métier ? 

Corinne Marguin
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94,44 kg
de déchets

J’ai grandi à Peyzieux dans
l’Ain. 

Où as-tu grandi ? 

J’en ai 6. Deux filles et quatre
garçons. Ils ont entre 38 et 21
ans.

As-tu des enfants ? Si oui,
combien et quel âge ont-ils ?

Oui, celui de Bernard.

Regrettes-tu le départ de certains
collègues ? 

J’aimerais qu’il y ait moins de bruit et que
les enfants soient plus à l’écoute. 

Qu’aimerais-tu changer dans la cantine ?

Septembre


